


OFERTA ICEER

38 920 zł NETTO

9 150 zł NETTO
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S 110 nablatowa

waga: 90 kg wymiary: 385 mm/720 mm/ 920 mm

S 121 grawitacyjna / pompa napowietrzająca

nablatowa 

Maszyna nablatowa do produkcji lodów 
włoskich. Cechuje się nowoczesnością 
zastosowanych  w nim rozwiązań, 
eleganckim designem i dobrą 
wydajnością przy niewielkich rozmiarach.

funkcja pasteryzacji, odmrażania i podgrzewania 
masy lodowej (dot. modelu z pompa napowietrzającą)

dwa niezależne intuicyjne w obsłudze panele 
sterowania

brak pasów napędowych

łatwe w utrzymaniu czystości

waga: 168 kg wymiary: 530 mm/785 mm/ 850 mm

waga: 250 kg wymiary: 530 mm/890 mm/ 980 mm

- model grawitacyjny 

- model z pompą napowietrzającą 

S 970 i S 970 T-Series 

waga: 270 kg wymiary: 550 mm/829 mm/ 1553 mm

25 840 zł NETTO

14 950 zł NETTO

34  870/42 650 zł NETTO

39 690/47 999  zł NETTO

wysoka jakość popm zębatych gwarantuje 
napowietrzenie mieszanki nawet do 65%

wymiary: 420 mm/ 680 mm/ 803 mm

wbudowany system autodiagnostyczny

wysoka jakość popm zębatych gwarantuje 
napowietrzenie mieszanki nawet do 65%

wymiary: 520 mm/1444 mm/ 840 mm

S 970 T-Series 

S 970 



Gofrownica Bąbelkowa Serduszka X6

1300 zł NETTO

1400 zł NETTO

1600 zł NETTO

Gofrownica bąbelkowa Serduszka to profesjonalne urządzenie 
służące do wypiekania wafli w kształcie sześciokątów z 
chrupką skórką i puszystym środku.
Dodatkowo zamiast klasycznych bąbelków wypiekamy gofry 
serduszka!
Gotowe gofry po zwinięciu w rożek doskonale nadają się jako 
wafle do deserów lodowych

Gofrownica bąbelkowa X3 to najnowsza gofrownica 
profesjonalna do gofrów bąbelkowych. Dzięki 
zastosowaniu wodoodpornych grzałek rukowych w 
wysokiej wydajności sprawdza się miejscach o dużym 
natężeniu ruchu: lodziarni, food-trucku, kawiarni, małej 
gastronomii w miejscowościach kurortowych. Szereg 
ulepszeń wyróżnia ją na tle konkurencji.

Gofrownica Bubble Waffle X-9 wyróżnia się na tle 
konkurencji jakością wykonania. Zastosowanie rurkowych 
spiral grzewczych to 5x dłuższa żywotność w porównaniu z 
płytką grzewczą. Dodatkowo grzałki rurkowe są odporne na 
zalanie. W modelu X-9 poniesiono kluczowy parametr – 
pojemność cieplną. Dzięki zastosowaniu wewnątrz głowicy, 
ekranu z płyty stalowej, głowica akumuluje ciepło i wolniej 
się wychładza. 

Gofrownica Bąbelkowa X3 1400W

Gofrownica Bąbelkowa X9 

Wysoce przewodnie żeliwne płyty rozprowadzające ciepło 
równomiernie i tworzą złociste, chrupiące gofry w dwie i pół 
minuty. Wyjmowana taca ociekowa otaczająca dolną płytę 
zbierze każdy nadmiar ciasta, co ułatwia czyszczenie 

Gofrownica GES20 i GSE102990 zł NETTO





Kubek Ice Cream 
Flurry

Folia aluminiowa Lubrykant Sanitarny



Cennik 2022

Pasmo (2+ mix) pompa 

napowietrzająca

Pasmo (2+mix) grawitacyjna

Pasmo (1 smak) pompa 

napowietrzająca

DZIERŻAWA

2 msc. 3 msc. 4 msc. 5/6 msc.

4 350 zł/msc

Umowa na:

3 800 zł/msc 3 400 zł/msc 2 900 zł/msc

4 000 zł/msc 3 500 zł/msc 2 900 zł/msc 2 500 zł/msc

3 200 zł/msc 2 300 zł/msc 2 000 zł/msc 1 750 zł/msc

Pasmo (1 smak) grawitacyjna 2 750 zł/msc 2 000 zł/msc 1 750 zł/msc 1 500 zł/msc

Świderki 

Iceer 250 ( 2+ mix )

2 msc. 3 msc. 4 msc. 5/6 msc.

4 350 zł/msc

Umowa na:

3 800 zł/msc 3 400 zł/msc 2 900 zł/msc

Włoskie

*Wszystkie maszyny chłodzone powietrzem, możliwość dopłaty do chłodzenia wodą:

Maszyna 1 smakowa- 1620 zł 
Maszyna 2 smakowa- 3240 zł

Wpłata z góry za 2 miesiące dzierżawy 
Ubezpieczenie maszyny na własny koszt 

*Wszystkie podane ceny są cenami Netto



Kontakty:

Tomasz Rożyński
Piotr Śliż 
Konrad Majewski 
Marcin Pasternak 
Mateusz Jankowski 
Mieczysław Sobolewski 
Marcin Nowakowski  
Mateusz Karaszewski
Magdalena Łapczuk-Matusik

 502 -431-502
502-030-263
502-432-006
607-583-582
502-432-202
502-154-062
665-374-370
605-141-145
605-581-580

Przedstawiciele handlowi/ Piła:

Przemysław Gawryszak
Szymon Kaczmarowski
Sebastian Siudak 
Cezary Pawłowski 
Marcin Kolak 
Marcel Papliński 
Artur Kamiński 
Daria Chuda
Borys Zemło

Tomasz Magiera 
Paweł Wołk 
Mateusz Chruszcz
Tomasz Makowski 
Magdalena Tarczewska
Konrad Nowak

Adrian Zakrzewski 
Sławomir Kaluźniak 
Piotr Popielarz 
Magdalena Walczak
Rafał Mąka
Jakub Biedka

Przedstawiciele handlowi/ Międzyrzecz:

Przedstawiciele handlowi/ Warszawa:

502-431-333
663-424-423
605-305-316
609-661-811
603-481-483
609-850-964

603-853-851
507 - 963 -716

607-956-955

663-039-068

723-427-643

502-432-434

PIŁA:

MIĘDZYRZECZ:

WARSZAWA: 

tel.     67 215 30 96
fax.   67 215 25 42

email: pila@piek-hurt.pl

tel.    95 717 67 85

email: hurtownia@piek-hurt.pl

tel.    22 667 5 667

email: warszawa@piek-hurt.pl

www.piek-hurt.pl

KOSZALIN:

tel.     94 346 67 36
tel. 94 346 67 37
fax. 94 346 67 37
email: sprzedaz@piek-hurt.pl

Przedstawiciele handlowi/ Koszalin:

603-065-201

502-509-409
607-056-281
663-021-020
510-176-257
603-692-696
665-612-611
665-053-051
607-487-121


